


Urbanindia

Restaurant & Take Away

Wir laden Sie herzlich zu einer exotischen kulinarischen Reise durch Indien, mitten
im Herzen von Willisau Hauptgasse 50 ein.

In angenehm und entspannter Atmosphare serviert lhnen das Restaurant Urban
India frische und gesunde indische und pakistanische Speisen, so wie raffinierte
Curries mit Fleisch, Fisch oder natirlich auch Vegetarische und Vegan bis hin zu

verschiedenen Tandoori Gerichten welche im original indischen Lehmofen — dem
Tandoor — zubereitet werden.

Urban India

Indisches Restaurant & Take Away S "_;
Hauptgasse 50 6130 Willisau <
oy



Urbanindia

Aperitif

Sanbitter 10 cl

Campari Bitter 4 cl

Cynar 4 cl

Martini Bianco 4 cl

Aperol Spritz

Hugo

Gespritzer Weisswein Suss / Sauer
Bier Flasche

Cobra Premium 33cl
Eichhof Alkoholfrei 33cl
Erdinger Weissbier 5d|
Bier Offen

Eichhof Lager, Panache 3dl
Eichhof Lager, Panache 5d|

Prosecco und Roséwein

Prosecco Contessa Guilia

Oeil de Pedrix

Weisswein
Chardonay Woodhaven
Rueda Verejo Tresolmos

Friuli Pinot Grigio di Lenardo
Rotwein

Cab. Sauvignon woodhaven
Rioja Lambros Crianza
Salento Primitivo Cantalupi

Valpolicella Ripasso Montrezo

1dl
6.90

5.90

5.90
5.90
5.90

5.90
5.90
5.90
6.90

5.00
6.50
6.50
6.50
11.00
11.00
7.50

6.00
6.00
7.50

5.50
7.00

7.5dl
44 .90
adl
28.90

36.90
36.90
36.90

36.90
36.90
36.90
43.90
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Mineral & Soft Drinks
Mango Lassi 3d|

Coca Cola, Cola Zero, Ice Tea Lemon, Apfelshorle 33cl
Sprite, Fanta, Rivella Rot, Rivella Blau 33cl
Schweppes Tonic 20 cl

Schweppes Bitter Lemon 20cl

Henniez mit Kohlensaure/ Naturelle 33cl

Henniez mit Kohlensaure/ Naturelle 5dl

Henniez mit Kohlensaure/ Naturelle 1L

Heissgetranke

Hausgemachte Indian Masala Chai
Cafe Créme

Espresso

Schale (Milchkaffee)

Cappuccino

Latte Machiato

Tee-verschiedene Sorten

(Minze, Green Tea, Ingwer, Schwarz Tee)

6.00
5.50
5.50
5.00
5.00
5.00
6.50
10.00

5.00
4.50
4.50
5.50
5.50
6.00

4.50



india

Suppen

Traditionelle leichte Linsensuppe mit frisch gemahlenen Gewdrzen

Frische Tomatensuppe gekocht mit indischen Gewd(rzen,
Lorbeerblattern und einem Hauch Rahm

%iwraeébew

Zwiebelringe mit Indischen Gewlrzen gemischt in Kichererbsen-Teig
ausgebacken

Gebackene Kartoffelklchlein, eines der beliebtesten Gerichte
aus der Stadt Patiala im Nordwesten von Punjab

Auberginenscheiben in Kichererbsen-Mehl gebacken

Knusprig gebratene Teigtaschen geflllt mit Kartoffeln und Erbsen

Gemischte Vorspeisenplatte mit Samosa, Onion Bhaji,
Aloo Tiki, Baigan Pakora



india
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Saftige Poulet Stiicke in klassischen nordindischen Gewirzen und
Joghurt, grilliert im Lehmofen

Poulet im Kichererbsen Mehl gebacken und mit Chat Masala gew(rzt
Mariniertes Lamm-Hackfleisch am Spiess im Tandoorofen grilliert
Riesenkrevetten mit speziell ausgewahlten Gewlrzen mariniert

Fisch im Kichererbsen Mehl gebacken und mit Chat Masala gewUrzt

Gemischte Platte mit Non-Vegetarischen Vorspeisen

/ Tandoone Gl G pesialititen

(mit Pommes Frites oder Basmati Reis)

Crevetten im traditionellen Tandoor-ofen zubereitet mit Hausgemachte Minze,
Tamarinde, Mango Chutneys serviert.

\_

Mit Joghurt und indischen Gewulrzen marinierte Auswahl von Poulet, Lamm, Fisch oder

~

/




india
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(mit Basmati Reis)
Poulet an einer cremigen Tomatensauce mit Butter

Poulet Stiicke in einer mild gewlrzten Rahm-Spinatsauce
mit Ingwer und Knoblauch gekocht

Gegrillte Poulet Tikka an einer wirzigen Tomatenrahmsauce
mit frischem Koriander

Poulet Stlicke mit Kartoffeln in einer scharfen Currysauce

Poulet Stlckenach traditioneller Art des Mughals in einer milden
Sauce aus Gewdurzen, Mandeln, Kokosnuss und Cashewkernen

Poulet an einer wlrzigen Mango-Rahmsauce

Poulet mit frisch gemahlenen Gewlirzen mariniert und mit
frischen Tomaten, Zwiebeln und Paprika gebraten



india
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(mit Basmati Reis)

Gelbe Linsen mit einer Note von Zwiebeln und Knoblauch versehen
Linsencurry mit frischen Gewirzen und Butter-Rahmsauce

Gewadrfelter indischer Frischk&se mit frischem Rahmspinat

Kichererbsen an der Chefs Spezialsauce aus gedunsteten
Zwiebeln, Tomaten und Indischen Gewtrzen

Frischer Blumenkohl mit einer Sauce aus Zwiebeln,
Tomaten und frische Krauter

Gemuse der Saison in einer milden Sauce aus Gewirzen,
Rahm, Kokosnuss und Cashewkernen

Gewdrfelter Indischer Frischkase, gekocht
in einer Tomaten-Butter Sauce mit Cashewnussen

Champignons mit Grinen Erbsen nach Bombay-Art,
mit Tomaten, Knoblauch, Ingwer, Koriander Und GewUrzen

Hausgemachte Frischkaseballchen geflllt mit Cashewkernen
und serviert mit einer milden Vegetarischen Curry Sauce



india
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(mit Basmati Reis)

Zarte Lammfleischstiicke mit frischem Ingwer & Knoblauch
in Wurziger Zwiebelsauce gekocht

Zarte Lammfleischstlicke in einer mild gewirztem Rahm-Spinatsauce
mit Ingwer und Knoblauch

Lammfleisch nach traditioneller Art des Mughals in einer milden
Sauce aus Gewdurzen, Mandeln, Kokosnuss und Cashewkernen

Marinierte Lammstlicke, an einer scharfer braunen Currysauce

Lammfleisch mit Kartoffeln in einer scharfen Currysauce



india

‘{:/Uocc)x & G nevetten e wuwed

(mit Basmati Reis)

Fisch an wurziger Kokosnuss Currysauce mit Goan Krautern

Crevetten an einer Zwiebel, Knoblauch und Tomatensauce
mit frischem Ingwer

Crevetten mit Kartoffeln in einer scharfen Currysauce

Crevetten mit einer milden Sauce aus Gewlrzen,
Mandeln und Kokosnuss

Rindfleinck Cuwrnies

(mit Basmati Reis)

Rindfleisch mit Zwiebeln, Tomaten, Ingwer, Knoblauch frischen
Krautern und Gewdrzen

Rindfleisch an einer wiirzigen Mango-Rahmsauce

Rindfleisch an einer mild gewlrztem Rahm-Spinatsauce
mit Ingwer und Knoblauch

Marinierte Rindfleischstiicke, an einer scharfer braunen Currysauce

Rindfleisch mit Kartoffeln in einer scharfer Currysauce



india
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Das Gemise oder Fleisch wird zusammen mit dem Reis nach Haydarabad-Art mariniert
und gekocht. Mit Erfrischender Joghurt Raita serviert

(/Laaw (Wacﬂew@)wf aub ]OQLWJJC@M [/[/Leﬂ@)
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Knusprig gebratene Chips aus Linsenmehl und Gewtrzen

Suiss gekochter Safranreis mit getrocknete Frichten

Joghurt mit Gurken, milden Gewtrzen und Krautern

Gemischter Salat mit kleinen Stiicken aus Zwiebeln,
Tomaten, Gurken und Zitrone

Deboe)ﬁc

Leichte hausgemachtes Mango-Mousse

Traditionelles hausgemachtes indisches Glacé mit frischer Milch,
blanchierten Mandeln, Pistazien und Kardamom

Karamellisierte Milch und Huttenkaseballchen in Zuckersauce,
Serviert mit Vanille Glacé

Vanille, Schokolade
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(Fleisch und Fische)

Schweiz (Swiss Premium Weide-Rind)
Neueseeland & Australien
Schweiz ,Brasilien
Norwegen ,Thailand ,Vietnam
Wir haben auch Halal Fleisch im Angebot!

Alle Preise sind in Schweizer Franken und inkl. MwSt.
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